
Compromisos de l’EASSB2030

Fundació Social Áurea

Actuacions per cobrir les necessitats alimentàries de les persones en
situació de vulnerabilitat

Escala territorial d’actuació Barcelona i rodalies

Data prevista d’assoliment Es preveu l’assoliment progressiu de les actuacions previstes en
aquest compromís

Altres organitzacions implicades

Treballem en xarxa amb més de 130 entitats i empreses donants i
receptores com ara Fundació Espigoladors, Foodback, Fundació
Roure, Veí a Veí, Càritas, Creu Roja, Nutrició Sense Fronteres,
Fundació Ared, Fundació Pare Manel, Unió de Segones
Oportunitats, Xarxes veïnals com les de Trinitat Nova, Roquetes,
Llacuna,...

Descripció del compromís

La Fundació Áurea es compromet a ajudar a cobrir les necessitats bàsiques de les persones en
situació de vulnerabilitat de manera eficient i equilibrada a través d'entitats vinculades al projecte
Aliments Solidaris i gràcies a la col·laboració amb una xarxa de donants estable, reforçant les relacions
entre tots per a poder donar un millor acompanyament als usuaris més enllà dels aliments: formació,
inserció laboral, integració social… que els permeti recuperar la seva autonomia.

De forma concreta, la Fundació es compromet amb l’Acord a desenvolupar les següents actuacions
que estan alineades amb l’EASSB2030: 

● Mantenir o ampliar la quantitat d’aliments recuperats a les diferents fases de la cadena
alimentària. Aquest any s’ha recuperat 285.914 kg d’aliments (nov 22).

● Aconseguir el màxim producte alimentari donat, fomentant la varietat i prioritzant els saludables i
de Km 0. Minimitzant així el malbaratament alimentari i la petjada de carboni, a través de
mantenir o ampliar la quantitat recuperada total o el % de Fruita i Verdura. Per aconseguir
aquest objectiu es treballarà:

1. Sector primari via la col·laboració amb Espigoladors
2. Indústria amb empreses com TGT
3. Distribució majorista via la col·laboració amb empreses de Mercabarna i distribuïdors.
4. Distribució al detall via la col·laboració amb supermercats físics com Plusfresc, Online

com Gorillas,..i altres comerços com Panaderies Turris
5. HORECA empreses de càtering menjar a domicili com Apeteat o We cook you...
6. Col·lectivitats via l’Hospital de Bellvitge (al que vam accedir gràcies al Pont Alimentari),

Nutrició Sense Fronteres, que ha reactivat el seu projecte “Comparteix el menjar”...,
7. Empreses de certificació 
8. Redirigint excedents d’altres entitats del tercer sector



● Desenvolupar una tasca pedagògica amb les entitats i usuaris en els criteris d’aprofitament
alimentari de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària, diferenciant entre data de consum
preferent per poder allargar la vida útil del producte amb total seguretat.

● Fer formacions de cuina, manipulació d'aliments i nutrició

1. Realització d’una sessió didàctica a les nostres instal·lacions amb les entitats perquè
elles i/o els usuaris comparteixin pràctiques que afavoreixin la conservació d’excedents
(melmelades, sofregits, adobats, congelació...). Es recollirà assistència.

2. Realització d’una sessió didàctica a les nostres instal·lacions amb els donants, les
entitats, els voluntaris i usuaris. Es recollirà assistència.

3. Difondre la Llei catalana 3/2020 de prevenció de les pèrdues i del malbaratament
alimentari i la Llei espanyola 6/2022 de prevenció de les pèrdues i del malbaratament
alimentari entre els donants, entitats i usuaris per tal de conscienciar al respecte i
fomentar la cultura de l'aprofitament.

● Formar part activa dels Espais de treball de l’Acord de ciutat de l’EASSB2030, facilitant les
nostres instal·lacions, xarxa d'entitats (mapatge) i recursos per promoure reunions de
coordinació entre diferents agents al territori o fora d'ell.

Model de seguiment i avaluació Alineació amb els objectius estratègics de
l’EASSB2030

● Evolució del nombre d’entitats
col·laboradores

● Evolució del nombre d’usuaris
● Evolució de la quantitat de kg recuperats 
● Evolució dels Kg de Fruita i verdura

recuperada
● Formacions i accions pedagògiques

realitzades
● Imatges de Xarxes Socials, Web

● Objectiu 3. Promoure l’alimentació
saludable i sostenible per a totes les
persones

● Objectiu 4. Augmentar la resiliència
del sistema alimentari i garantir el dret
a una alimentació saludable i
sostenible

● Objectiu 5. Prevenir les pèrdues i el
malbaratament alimentaris 

● Objectiu 9. Coordinar i mobilitzar els
agents del sistema alimentari per dur
a terme accions concretes i
avaluables, vinculades a estratègies
existents

Més informació sobre el projecte


